Hotel Bergs laipni aicina iepazities ar Romenes muizu - Hotel Bergs privato rezidenci Kandavas novada tikai
100 km attaluma no Rigas, kas piedava luksusa pakalpojumus un augstaka limena servisu viena no Latvijas
gleznainakajiem regioniem.

RUmenes muizas estétiska vide ir piemérota jebkura veida korporativajiem pasakumiem, privatam uznémumu
izbraukuma sédém, saviesigiem pasakumiem, kazam un citiem svarigiem dzives mirkliem.
Universalais izkartojums muizas €ka irideali piemérots vienas vai vairaku dienu pasakumiem lidz 5o personam. Pieci
ekskluzivi apartamenti Kungu maja, pieci divstavu apartamenti vésturiskaja Stalla €ka un tris Darza majas
apartamenti dod iesp€&ju izmitinat 28 personas 14 apartamentos. levietojot papildus gultas, iesp&jams izmitinat vél
22 personas. Greznaja édamistaba restorana Bergs komanda var uznemt lidz 45 viesiem formalam vakarinam un
[ldz pat 100 viesiem pirma stava reprezentativajas telpas vai teltis muizas parka pienemsanas stila.

Kazu svinibu piedavajums 50 personam ar naksnosanu un 5 kartu vakarinam

Ekskluziva RUmenes Muizas kompleksa Tre svinibu organizésanai un naksnosanai,
ieklaujot Kungu maju, Darza Maju un Vésturisko Stalla éky;
Tpass sagaidisanas kompliments Jaunajam parim;
Sagaidisanas dzérieni un uzkodas;
Glaze Sampaniesa pirmajam tostam pirms vakarinam;

5 kartu gardézu vakarinas ar someljé piemeklétiem viniem, atbilstosi édienkartej;

Nakts uzkodu bufete;

Kazu kika;
Apkalposanas maksa;
Brokastis kazu viesiem nakamaja rita.

Kopéja summa: 19 382 EUR
(387.64 EUR / no personas)
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5 kartu edienkartes paraugs

Sagaidisanas dzérieni un uzkodas:

Dzérieni:
Glaze Sampaniesa ligavai un ligavainim - komplimenta
Ruggeri Superiore Valdobbiadene D.O.C.G.
Apelsinu sula, Udens, Téja/kafija

Pirkstin-uzkodas
(Jaizvélas 4 uzkodas. €2.50 no personas par katru papildus izvéli.)

Fuagra escalops, sipolu brioss, apelsinu dZzems
Kapats lasis, rupjmaizes tosts, marrutku — citronu kréms, paipalu ola
Garnelu tosts Skagena, avokado kréms, plaucétas miklas grozins
Liellopa tartars, riveta fuagra, pekorino — trifelu kréms, Parmezana siers
Piles terine stikla glazé, dedzinats sviests, korniSoni, marinéti sipoli
Austeru tempura, asinainG mérija stika glaze

Tosts pirms vakarinam
(viena glaze katram viesim — Champagne)
Taittinger Brut Reserve

Edienkarte ar pieskanotiem viniem:

Amuse bouche
Cepta austere, kipinats zutis, abolu sabajons, fuagra
Marchese Antinori Montenisa Cuvee Royale
Franciacorta DOCG Lombardy

Pirma uzkoda
Svilinatas Vagja jaunlopgalas karpaco, seleriju remulade, Islandes garnelvézu astes,
viegli kipindts olas dzeltenums
Marchesi Antinori Tenuta Guado al Tasso
Vermentino DOC Bolgheri 2014
Otra uzkoda
Svilinatas tunzivs sasimi, fuagrd, svaigas baravikas, mirina trifelu mérce

Tormaresca Pietrabianca Castel del Monte DOC
Puglia 2014

Pirmais pamatédiens
Atlantijas makrele, de poisson rouge mérce, provolones siers,
meza sénes, Sicilijas olivas, estragons

Marchesi Antinori Tenuta Guado al Tasso
Scalabrone Rosato Bolgheri DOC Tuscany 2016

Starpédiens
Dzérvenu granita

Otrais pamatédiens
Salrta sviesta cepts jera mugurgabals, baklaZzanu kaponata, babaganuss, Vidusjiras garSaugi
Marchesi Antinori Le Mortelle Poggio
alle Nane Toscana IGT 2011

Deserts
Baraviku eklérs, rigta sokolade
Marchesi Antinori Tignanello Grappa Tuscany
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Nakts uzkodu bufete:
(Izveléties 6 opcijas. €4.50 papildus no personas par katru papildus izvéli.)

Darzenu crudite, fetas siera mérce
*
Latvijas un Francijas sieru izlase (sezonas sieri) pasniegta ar akdciju medu, atniju,
pasu ceptiem grisini
*
Galas uzkodu plate - Cecina, proscutto, chorizo, salami, rostbifs
vitinati tomati, marinéti pérlu sipoli, olivas, pasu gatavoti catniji, grauzdini, tomatu pesto
*
Griléti rostbifa salati ar seleriju remuladi
Mini romiesu salati, baltvina marinéti bumbieri,
pekanrieksti, gorgonzola siers

Zalo lapu salati, tomati, svaigie darzeni, pasifloru emulsijas mérce
*

Grilétas brusketas
*

Mini kisu izlase
*

Pildriti mazie kruasani
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